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Die Sucht, in den Wﬁrtern Zu wﬁhlen

Beim Lesen von
Speisekarten in den Ferien
vergeht einem manchmal
der Appetit - weil man

sie nicht versteht.

Die Worterbiicher des
Duboux-Verlags helfen.

PETER P. SCHNEIDER

Wer hat nicht schon gelacht iiber
seltsame Ubersetzungen von
Speisekarten? Dafiir muss man
weder in den tiefen Siiden noch
in den hohen Norden fahren.
Auch in einem hiesigen «Italie-
ner» wurden als Mittagsmenii
schon «Schweinspfoten» angebo-
ten. Klingt nicht appetitlich. Und
wer hat nicht schon in den Ferien
auf eine Bestellung verzichtet,
weil er die Speisekarte nicht ver-
stand und keine unliebsame
Uberraschung erleben wollte?
Wie der Autor, der in Siiditalien
einst ratlos vor einem versehent-
lich bestellten Teller Hiihnerfiisse
sass.

Es geht auch anders: Die Ta-
schenworterbiicher zur Gastro-
nomie der Reihe Duboux finden
in jeder Brusttasche Platz. Es gibt
sie fiir alle Landessprachen,
selbst fiirs Rdtoromanische, und
auch vor der spanischen, engli-
schen und portugiesischen Kii-
che braucht keiner zu kapitulie-
ren. Im Duboux finden sich alle
Begriffe, die man als Gast oder
beim Hantieren in der Kiiche be-
nodtigt - und ein paar weniger
zwingende dazu. Oder waren Sie
schon in Versuchung, einen
«Sumpfbiber» zu bestellen? In
Frankreich miissten Sie sich nach
einem «Myopotame» erkundi-
gen.

Neugier und Genauigkeit
Zwei Personen stehen hinter
den Worterbiichern: Marianne
und Jean-Pierre Duboux aus
Thun, sie ist Lektorin mit Biolo-
giestudium, er Lebensmittelfach-
mann. Beide wollten den Dingen
schon immer auf den Grund ge-
hen. Als er in der amtlichen Le-
bensmittelkontrolle tétig war, war
es ihm wichtig, die andere Seite
kennenzulernen, und so ginger je
ein halbes Jahr in einem Hotel
und in einer Grossbéckerei arbei-
ten. «Der erste Beamte, der etwas
lernen will», witzelten die Leute.
Seine Frau bringt die erforderli-
che Hartnéckigkeit und wissen-
schaftliche Pedanterie ein. Als
Korrektorin und Lektorin begann
sie aus Not eigene Wortlisten zu
erarbeiten. Denn Hoteliers setz-
ten damals die Fachausdriicke oft
beliebig ein. Wie heisst es korrekt,
wollte Marianne Duboux stets in
Erfahrung bringen. «Baudroie»
meint den Seeteufel (den zu es-
sen man aus Schutzgriinden ver-
meiden sollte), «<Loup de Mer» ist
der Seewolf und «Loup» der
Wolfsbarsch. «Sind Sie sicher,
dass Sie wirklich immer gegessen
haben, was Sie bestellten?», fragt
Jean-Pierre Duboux und fiigt an:
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¢ 1989: Nach vier Jahren
Vorarbeit erscheint das erste
Warterbuch, dreisprachig,
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D-F-E.
*1990: Worterbuch F-D-E.
¢ 1991: Worterbuch E-F-D.
Die heute erhdltlichen
grossen Worthiicher D-E und
D-F kosten 89.50 Fr.
* 1995: Erstes Taschen-
buch, D-F/F-D. Heute sind
ausgehend von Deutsch bidi-
rektionale Taschenbiicher fiir
F, E, 1 Sp und Portugiesisch
erhaltlich sowie Worthiicher
aller drei Landessprachen mit
Ratoromanisch, zudem vom
Franzésischen ins Englische
und umgekehrt. Die Taschen-
biicher kosten 24.50 Fr.
* 1996: Erste CD-ROM,
D-F-E.
¢ 2004: Achtsprachige CD-
ROM: Deutsch-Englisch-Fran-
zosisch-Italienisch-Spanisch-
Katalanisch-Hollandisch und
Latein. 269 Fr.
 Bestellungen: Duboux
Editions SA, Frutigenstr. 6,
Thun, 033 225 60 60.
Die Taschenwérterbiicher
Gourmet sind auch in guten
Buchhandlungen erhaltlich.
(ps)

LINK: www.duboux.ch

«Eigentlich ist eine Speisekarte
ein Vertrag, den es einzuhalten
gilt». So erarbeiten sich die Du-
boux’ den Wortschatz der Gastro-
nomie, vom Niissler (respektive
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Duboux a discrétions Worterbiicher in Rot-Weiss.

Vogerl-, Acker- oder Rapunzel-
salat) bis zum «Milchdquivalent».
Auch Managementbegriffe und
Kiichenmaschinen wurden er-
forscht, samtliche Worte, die in
der Gastronomie eine Rolle spie-
len. Und dies auf Franzosisch,
Englisch, Portugiesisch, Katala-
nisch, Holldndisch, Lateinisch,
Spanisch und Ratoromanisch.

Ein Lebenswerk

Die Worterbiicher erstellen die
Duboux’ gemeinsam, sie sind
ihr Lebenswerk. Seit Jahrzehnten
stecken sie ihre ganze Energie ins
Aufspiiren richtiger Ubertragun-
gen fiir eine bestimmte Sorte rot-
weiss gesprenkelter Bohnen, fiir
spanische Limonen oder Polster-
kartoffeln. Jean-Pierre Duboux’
Augen leuchten, wenn er von sei-
nem noch nicht veréffentlichten
Pilz-Inventar erzdhlt: 12 500 Be-
griffe. Er ist auf eine Pilzsorte ge-

stossen, die mit nicht weniger als
70 lateinischen Synonymen be-
zeichnet wird.

Die Recherchen sind so kom-
plex, wie die Begeisterung der
beiden Tiiftler gross ist. «Ich bin
eine stubenhockende Knoble-
rin», sagt Marianne Duboux. «Es
ist eine Art Sucht, in den Worten
zu wiihlen.» Hilfsmittel bilden
Worterbiicher in allen Sprachen,
Fachbiicher, technische Lexika,
Bildenzyklopadien und das Inter-
net. «Ich bin wie eine Spinne im
Netz und muss aufpassen, kei-
nen Faden aus den Augen zu ver-
lieren. Suche ich einen Begriff,
stosse ich auf viele andere, die
auch noch recherchiert und auf-
genommen werden wollen», sagt
Marianne Duboux.

100 Prozent Eigenleistung
Die Leistung kann vielleicht er-
messen, wer weiss, dass am Idio-
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tikon, dem schweizerdeutschen
Worterbuch, ein Redaktionsteam
seit 1862 arbeitet, welches das
Werk voraussichtlich 2022 ab-
schliessen wird. Der Vergleich ist
nicht allzu ernst gemeint, weil das
Idiotikon auch in die historische
Tiefe geht und nicht nur ein Lexi-
kon der Gegenwartssprache ist.
Aber das Unterfangen der Du-
boux’ verdient grossen Respekt:
Nie haben sie eine Subvention er-
halten - weil Sprache an und fiir
sich der Pro Helvetia offenbar
nicht als Kulturgut gilt. Die Du-
boux’ hingegen verstehen Ernédh-
rung und Sprache als die bedeu-
tendsten Kulturleistungen und
bleiben bei ihrem Thema.

Gelebte Gastfreundschaft
Die grossen Bidnde mit rund
100 000 Eintrdgen pro Sprache
werden in Betrieben, von Fach-
lehrern und von Lehrlingen ge-
nutzt, die kleinen mit acht- bis
neuntausend Begriffen eignen
sich fiirs Servicepersonal oder fiir
Reisende. Damit diese nicht aus
Versehen einen «Myopotame»
bestellen oder einen Meyerbeer
fiir ein Dessert statt fiir einen
Komponisten halten. Zu gegebe-
ner Zeit wollen die Duboux’ ihr
Werk online zugédnglich machen.
Denn erstens haben sie keine
Nachkommen und zweitens
mochten sie, dass das in langen
Jahren zusammengetragene Wis-
sen spater allen zur Verfiigung
steht, dem «Biren» in Nottiswil
genauso wie dem Sieben-Sterne-
Hotel in Dubai, dem Lehrling mit
bescheidenem Lohn ebenso wie
dem gefeierten 19-Hauben-Koch.
Das ist gelebte Gastfreundschaft.




