THUN: 20 JAHRE «DUBOUX» FUR GASTRONOMIE UND LEBENSMITTEL

«Es g1bt nichts Vergleichbares»

Der «Duboux», ein inter-
nationales Worterbuch for
Gastro-, Lebensmittelpro-
fis und Private, feiert 20
Jahre. Die Thuner Marian-
ne und Jean-Pierre Duboux
haben ihn geschaffen. Die
Fachwelt ist sich einig: Es
gibt nichts Vergleichbares.

Was verbirgt sich hinter «Beren-
jenas» auf der spanischen Spei-
sekarte (Aubergine) und schreibt
man «Salchicha» (Wurst) wirk-
lich so? Die Fachworterbiicher
des Thuner Ehepaares Marianne
und Jean-Pierre Duboux liefern
die Antwort. Die rot-weiss ge-
bundenen «Duboux» richten
sich an die Gastro-Profis, die Le-
bensmittelbranche und Konsu-
menten. «Die Thuner haben eine
echte Liicke hervorragend ge-
schlossen: Es gibt nichts Ver-
gleichbares», attestierte der
Niirnberger Fachlehrer fiir Ko-
che, Bernhard Eismann, an der
gediegenen Jubildumsfeier in
Thun.

So begann es

Bei Korrekturauftridgen fiir Spei-
sekarten und Rezepte entdeckte
das Ehepaar vor tiber 20 Jahren:
Fiir die Gastronomie gibt es kein
verbindliches und korrektes
Nachschlagewerk. Diese Liicke
hat es 1989 mit dem ersten drei-
sprachigen =~ Worterbuch  ge-
schlossen - in Eigenregie und
-verlag. Heute gibts den «Du-

boux» in mehreren Sprachen.
«Speisekarten mit Fehlern zeu-
gen von zu wenig Professionali-
tat. Der <Duboux ist ein Sicher-
heitswerk fiir korrekte und ein-

heitliche Schreibweise», hielt
Walter Ro6llin, Gastrosophie
Weggis, fest. «Der Duboux

macht kein X fiir ein U vor - es
stimmt alles», lobte Laudator
Peter Wyss (alt Gemeinderat).
«Das Worterbuch zeigt nicht nur
die richtige Schreibweise, son-
dern auch Zusammenhinge von
Speisen und Zutaten - ich brau-

che es oft», versicherte der mehr-
fache Kochweltmeister Gregor
Zimmermann («Bellevue Pala-
ce», Bern).

Penibel bis siichtig

«Erndhrung und Sprache sind
die wichtigsten Kulturen», sagt
der 6o0-jahrige Jean-Pierre Du-
boux. «Man muss penibel re-
cherchieren, ein detektivisches
Gespiir haben, Sprache lieben
und sich der Rechtschreibung
verpflichten», schildert Marian-
ne Duboux. Und das mache rich-

tig «stichtig». Urspriinglich fiir
rund fiinf gastgewerbliche Beru-
fe gedacht, wird der «Duboux»
nun weltweit in tiber 130 Lin-
dern fiir rund 70 Berufsgattun-
gen in Uber 8o Betriebsarten,
tiglich oft mehrmals, verwen-
det. Hinter den Worterbiichern
stecken iiber 106000 Arbeits-
stunden oder 55 Arbeitsjahre.
Die Duboux’ freuts, dass ihr
Werk zunehmend auch im Aus-
land als obligatorisches Lehr-
mittel eingesetzt wird und ihr
Wissen auch fiir Grossanlisse

»
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Patric Spahni

letzten 20 Jahren erarbeiteten, rot-weissen Gastro-Worterbichern auf ihrer Terrasse.
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(Olympische Spiele, Salt Lake Ci-
ty, FussballlWM und Weltaus-
stellung, Deutschland) beigezo-
gen wurde. Besonders geschitzt
werden auch die handlichen Ta-
schenbiicher mit pro Sprache
rund g9ooo Fachbegriffen und
gdngigen Redewendungen. Fiir
Private sind sie hilfreich zu Hau-
se, unterwegs, beim Einkauf
oder als Orientierungshilfe in
Restaurants im In- und Ausland.

Bringt mehr Umsatz

In Thun wurde hinsichtlich
Fachterminologie Pionierarbeit
geleistet. Sie erleichtert der
Gastrobranche die Arbeit - nicht
zuletzt dank der 7-sprachigen
CD-ROM mit pro Sprache {iber
100000 Eintrdgen. «Die Speise-
karte ist die Visitenkarte des Be-
triebes», ist der Vollblut-Thuner
iiberzeugt. Sei sie korrekt und
mehrsprachig geschrieben, wer-
de erfahrungsgemdss Mehrum-
satz erzielt; weil der gut infor-
mierte auslindische Gast nicht
nur international bekannte Ge-
richte bestelle. «Gelebte Gast-
freundschaft, die nicht viel kos-
tet», findet «Schampu», wie er
genannt wird.

Der «Duboux» - inzwischen in
neun Sprachen -wird laufend
iiberarbeitet und ergdnzt. «Die
Globalisierung bringt der Welt
immer neue Gerichte, Gewiirze
und Zutaten», begriindet das
Paar. So erscheint demnichst
die Neuauflage der zwei grossen
Worterbiicher - um einen Drittel
dicker. NELLY KoLB



